o/, T —

QAN l/ # Universidad

\ / 4 .

= == I C S I Educacion Continua
‘/ N~
OIS

" I ‘\ -

Cocina Nawdena

Descubre el arte delacocinanavidena: recetas
tradicionales, técnicasy mucha creatividad.

24 Horas | Presencial
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:De qué se trata esta certificacion?

Este curso estd disefiado parati. Aprenderas platos navidenos
tipicos delacocina colombianay postres que enamoraran atus
invitados, mientras desarrollas habilidades culinarias y creatividad.

¢Por qué elegir este programa?

B Reconectarconlasraices culinarias de laregion.

B Mantenervivasy crear nuevas tradiciones alrededorde
platos deliciosos.

B Desarrollarla creatividad culinaria a partir de las técnicas
basicasdelacocina.

B Compartirlapasion porlacocinaconlos que mas amas.
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Esta dirigido alos amantes delacocina que
quierenreconectar conlo tradicionalylo propio,
alosfoodiesy personas curiosasinteresadas en
aprenderalgo nuevoy divertido paramejorar sus
habilidades culinarias de manera practica.

B Paraobtenerla certificacion cada estudiante
debera contarconuna asistenciadel 80%.
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Modulo1

Salsasy vinagretas

Los aderezos son esos acompanantes
que pueden convertirun plato sencilloen
una experiencia de saborcompletamente
diferente.

Subtema:
salsa de pina, frutos rojos, vinagreta

Modulo 2

acompanantes y ensaladas

Elmejoracompanante para tus platos
principales, agiles, versatiles y deliciosos.
Estos acompanantesle aportan presenciaa
tu plato sin opacar el componente principal
delmismo.

Subtema:
arroz primavera, Ensalada dulce de pina.

Modulo 3

Cocina tradicional

Unplato fuerte se caracteriza por sus
saboresinconfundibles, capaces de
recordarnoslaesenciadelonuestro.Es el
togue que destacaunacenacomundeun
eventoinolvidable.

Subtema:
Rollos de pollo, Tamales vallunos.

Contenido:

Modulo4

Postresy dulces

Elplacerno debe serculposo, poreso
elegimoslos postres tipicos para
compartircon nuestros seres gueridos sin
remordimiento.

Subtema:

ManjarBlanco, Arrozconleche, tortade
chocolatefrancesa.

Modulo 5

Montaje cenanavidena

Elevala creatividad al siguiente nivel conuna
construccion gque terepresentayponesa
prueba las habilidades adquiridas.

Subtema:
Presentacion final por grupos.



Brandon Eli OrtizDominguez

Quimico, MSc en Ciencias-Biotecnologia de la Universidad Icesi, con experienciacomo
docente universitaria en el departamento de HTC y asistente de investigacion de la FBIDCA

desde el 2021 enlamisma universidad. Diplomado en cocinay pasteleria, implementalla
cienciaencadauna de sus preparaciones.
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Obtén mas informacion

mercadeoeducontinua@icesi.edu.co
+57 313 4875121

Universidad Icesi, Calle 18 No. 122 -135 Cali - Colombia
www.icesi.edu.co

Encuéntranos como Universidad Icesi en:



