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Enlcesi Camps podra hacerrealidad lasrecetas que tanto nos
gustan en esta eépoca navidena. A partir de una experiencia
interactivay dinamicas conoceralos secretos culinarios detras de
los platos mas deliciosos que nos deslumbran en las festividades.

Aprendera a cocinar:

B Masas paracortary decorar: Galletas de jengibre y glaseado real;
galletas de mantequilla

B Masas pararellenar: Mini tartaletas de frutay churros

B Pasteles: Cupcakes de vainillaconsalsa de carameloy nuez;
brownies

lcesi Camps Cocina navideina

Aprender, creary saborearlamagia dela Navidad

B Dulces tradicionales: Dulce de manjar blanco, natilla, arroz con
leche y montaje de mesadulce

Nino/as entre 8 y 14 anos

Dirigido a:

—1{
=1 15al19 de 8 a 11 anos: De 9:00 a. m. a 12:00 m. - ' ~ :
57 diciembre 12 a 14 afios: De 2:00 p. m. a 5:00 p. m. Ninosy ninas entre los 8 y los 14 anos que quieran explorar €|

mundo culinario a través de recetas navidenas, mediante
experiencias dinamicas e inolvidables.
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Llega mas lejos
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Lunes

Masas para cortary
decorar:
Galletas de jengibre

y glaseadoreal,
Galletas de
mantequilla.

METR (S

Masas para
rellenar: Mini

tartaletas de frutas,

churros consalsa
de frutosrojos.

Miéercoles

Pasteleria basica:
Cupcakesde
vainilla con salsa de
carameloy nuez,
Brownies

Jueves

Dulces

tradicionales 1:
Manjar Blanco,

Natilla

Viernes

Dulces
tradicionales 2:
Arrozconleche-
Montaje de mesa

dulce




