
Dirigido a:

A tu hijo/a le encantará... 

En Icesi Camps podrá hacer realidad las recetas que tanto nos 
gustan en esta época navideña. A partir de una experiencia 
interactiva y dinámicas conocerá los secretos culinarios detrás de 
los platos más deliciosos que nos deslumbran en las festividades.

Aprenderá a cocinar:

Masas para cortar y decorar: Galletas de jengibre y glaseado real; 
galletas de mantequilla 

Masas para rellenar: Mini tartaletas de fruta y churros 

Pasteles: Cupcakes de vainilla con salsa de caramelo y nuez; 
brownies 

Dulces tradicionales: Dulce de manjar blanco, natilla, arroz con 
leche y montaje de mesa dulce 

8 a 11 años: De 9:00 a. m. a 12:00 m. 
12 a 14 años: De 2:00 p. m. a 5:00 p. m.

15 al 19 de 
diciembre

Materiales
 + kit de bienvenidaAlimentación

Llega más lejos

Aprender, crear y saborear la magia de la Navidad 

Niños y niñas entre los 8 y los 14 años que quieran explorar el 
mundo culinario a través de recetas navideñas, mediante 
experiencias dinámicas e inolvidables.  

Icesi Camps Cocina navideña
Niño/as entre 8 y 14 años 



Lunes

Masas para cortar y 
decorar: 

Galletas de jengibre 
y glaseado real, 

Galletas de 
mantequilla.    

Masas para 
rellenar: Mini 

tartaletas de frutas, 
churros con salsa 

de frutos rojos.  

Martes Miércoles Jueves Viernes

Pastelería básica: 
Cupcakes de 

vainilla con salsa de 
caramelo y nuez, 

Brownies 

Dulces 
tradicionales 1:
Manjar Blanco, 

Natilla

Dulces 
tradicionales 2: 
Arroz con leche · 

Montaje de mesa 
dulce 


